
Liebe Gäste und Freunde

Wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant Kreuzwirt willkommen zu heißen und hoffen, dass 
Sie sich bei uns wohl fühlen und zufrieden sind.

Sollte etwas nicht Ihren Vorstellungen entsprechen, weisen Sie uns bitte darauf hin, 
wir werden es besser machen.
 
Das Kreuzwirt-Team
 

Man soll dem Leib etwas Gutes bieten, 
damit die Seele Lust hat, darin zu wohnen.

Winston Churchill

Unser Bestreben ist es, nur frische Produkte zu verwenden. 

Es könnte aber vorkommen, dass manchmal feine Tiefkühlkost verwendet wird.

Gedeck, Service und Steuern sind im Preis inbegriffen.

Das Brot wird extra berechnet.



Salate und Suppen

Frische Salate und kalte Köstlichkeiten
 
Großer, bunter Salatteller  mit Thunfi sch und Zwiebeln                      9,5o €
 mit Truthahnstreifen vom Grill    9,9o €
 
Mozzarellakäse mit Basilikum, frischen Tomatenscheiben und Brot              7,8o €
 
Tiroler Marendenteller fein garniert mit Brot                    9,5o €
 
Südtiroler Speck  fein geschnitten oder am Stück mit Brot         8,9o €
 
Rindscarpaccio mit Rucola und Parmesansplitter      13,5o €
 
 

Aus dem Suppentopf
 
Hausgemachte Zwiebelsuppe mit Toast und Käse           6,5o €
 
Rindskraftbrühe mit Fritatteneinlage   4,8o €
 
Rindskraftbrühe mit Nudeleinlage   4,8o €
 
Deftige Gulaschsuppe   6,8o €         
 
Rindskraftbrühe mit zwei Tiroler Knödel  5,20 €
 
Vinschgauer Brotsuppe mit typischem Vinschgauer Brot, Eidotter und Rindfl eischstreifen  6,80 €



Nudel und Reis
 
Spaghetti Bologneser Art (mit feiner Hackfl eischsauce)           6,8o €
 
Spaghetti mit Tomatensauce                             6,5o €
 
Spaghetti „aglio olio“ (mit Knoblauch, Olivenöl und scharfem Gewürz)                                      6,5o €
 
Tortellini in Schinken-Rahmsauce                                      7,2o €
 
Hirtenmaccheroni (mit Ragout, Erbsen, Schinken, Champignons, Sahne)                    7,2o €
   
Ofenfrische Lasagne                                                        7,2o €
 
Risotto mit Radicchio und Teroldego                             8,5o €
 
Hausgemachte Spinatspatzln in Schinken-Rahmsauce                              7,50 €

Dazu empfehlen wir einen frischen Salat vom Buffet.         4,oo €
 
Übrigens: Wir reichen alle Nudelgerichte auch als Vorspeisen und berechnen 1,oo € weniger.
 
 

Eierspeisen
 
Kaiserschmarrn mit Rosinen und Preiselbeeren                    7,9o €
 
Spiegeleier mit Speck und Röstkartoffeln                    8,5o €
 
Gemüseplatte mit Spiegelei                                     8,8o €

Nudel, Reis und Eierspeisen



Regional, traditionell, unverwechselbar

Spezialitäten aus einheimischen Produkten
 
Vinschgauer Brotsuppe mit typischem Vinschgauer Brot, Eidotter und Rindfl eischstreifen     6,8o €
                 
Rindskraftbrühe mit zwei Tiroler Knödel    5,2o € 

„Herrngröstl“ mit Speckkrautsalat   
Gekochtes Rindfl eisch mit Röstkartoffeln und einheimischen Kräutern             13,8o €            

Zarte Lammkoteletts vom Rost mit Rosmarinkartoffeln und Speckkrautsalat      16,5o €
                                         
Jeden Freitag
Frische, einheimische Forelle mit Salzkartoffeln und buntem Salat vom Buffet      13,5o €

 

Durstlöscher und Wein aus unserer Umgebung
 
Naturtrüber Apfelsaft aus Meran    1,7o €
Edelvernatsch Eigenbau vom Weingut Christanell, Naturns                         ¼ l    3,oo €                       
 ½ l          6,oo €

Südtirols einziger zertifizierter Alpine Wellness Ort.

Alle Milchprodukte sind einheimische Produkte. 
Das Gemüse wird nach Möglichkeit von einheimischen Bauern bezogen.                                
Das Fleisch ist, so weit möglich,  ein einheimisches Produkt und stammt 
aus der Metzgerei Christanell.



Alles ohne Fleisch
 
Mozzarellakäse mit Basilikum, frischen Tomatenscheiben und Brot    7,8o €
 
Gemüsestrudel auf Tomatenspiegel        8,5o €

Gemüseplatte mit Spiegelei                                       8,8o €
  
Quinoa mit mediterranem Gemüse  und Tomatensoße    8,8o €
 
Spaghetti mit Tomatensauce                               6,5o €
 
Spaghetti „aglio olio“ (mit Knoblauch, Olivenöl und scharfem Gewürz)   6,5o €
 
Risotto mit Radicchio und Teroldego                               8,5o €
  
Panierter Camenbert auf Tomatenspiegel      9,8o €
  
Kaiserschmarrn mit Rosinen und Preiselbeeren                      7,9o €

Fischspezialitäten
 
Lachsforellenfi let vom Grill mit Salzkartoffeln und Salat vom Buffet  16,2o €
 
Zanderfi let vom Rost mit Kräuteraromen, Salzkartoffeln und Salat vom Buffet  16,5o €
 
Jeden Freitag
Frische, einheimische Forelle mit Salzkartoffeln und buntem Salat vom Buffet      13,5o €

Vegetarisch



Südtiroler und internationale Spezialitäten

Fleischspezialitäten 
 
Leberkäse mit Spiegeleiern und Röstkartoffeln   9,9o €
 
Schnitzel „Wiener Art“ (vom Schwein) mit würzigem Kartoffelsalat 11,9o € 
 
Cordon Bleu mit Pommes frites und frischem Salat vom Buffet        14,5o €
 
Grillteller „Kreuzwirt“ mit buntem Marktgemüse und Pommes frites                   14,8o €
 
Zwiebelrostbraten mit Röstkartoffeln und Butterböhnchen                            16,5o €
 
Truthahngeschnetzeltes in Curryrahmsauce serviert mit gedünstetem Reis und Broccoli   14,8o €
 
Zarte Schweinemedallions in Pfeffersauce  mit gedünstetem Reis und Karotten-Erbsen 15,8o €
 
Deftiges Rindergulasch mit Tiroler Knödel und buntem Salat vom Buffet 16,2o €

Beilagen    
 
Gemischtes Gemüse, Salzkartoffeln, Röstkartoffeln, Pommes frites oder Reis  4,oo €
 
Frischer Salat vom Buffet           4,oo €



Desserts
 
Hausgemachtes Tiramisù     6,oo €
 
Weißes und braunes Schokoladenmousse  6,oo €
 
Vanilleeis mit heißer Himbeersauce  und Sahne  5,oo €

Apfelstrudel nach Omas Hausrezept   2,8o €
 
Tartufo schwarz oder weiß     2,9o €
 
Tartufo affogato (italienische Eisspezialität – mit starkem Kaffee übergossen)  4,oo €

Gemischtes Eis (3 Kugeln)      3,5o €

Gemischtes Eis (3 Kugeln) mit Sahne   4,oo €

 

Dazu vielleicht ein Gläschen…
 
Moscato dolce     5,oo €

Moscato Liquoroso „Tanit“     5,oo €

Cuvèe Eiswein „Kummer Schuster“     6,oo € 

Als krönender Abschluss…



Getränke

Aperitif
Bitter San Pellegrino 2,50 €            
Campari Soda 2,50 €
Martini Bianco 2,80 €
Pernod  2,80 €
Prosecco 2,50 €            
Veneziano 3,00 €
Hugo 3,00 €

Alkoholfreie Getränke
Mineralwasser klein 1,00 €  
Mineralwasser groß  1,80 €
Krug Edelsteinwasser 1,00 €  
Zitronenlimonade 1,60 €
Orangenlimonade 1,60 €
Cola 1,70 €
Cola light 1,90 €
Schweppes Tonic, Lemon 1,90 €
Spuma  1,60 €  
Apfelsaft naturtrüb 1,80 €
Traubensaft 1,80 €                        
Johannisbeersaft 1,80 €
Orangensaft 1,80 €
Vital-Orangen-Karottensaft 1,80 €                        
Eistee Pfi rsich 1,70 €
Grüner Eistee 2,00 €        

Bier vom Fass
Warsteiner Pils 0,2 l 1,70 €
Warsteiner Pils 0,4 l  3,40 €
König Ludwig Hefeweizen 0,3 l 2,50 €            
König Ludwig Hefeweizen 0,5 l 3,80 €            
 

Bier in der Flasche
Forst Kronen 0,2 l 1,70 €
Forst dunkel Bock 0,2 l 1,70 €
Dunkles Erdinger Hefeweizen 0,5 l 3,80 €             
Erdinger Kristallweizen 0,5 l 3,80 €            
Krombacher  0,3 l (alkoholfrei) 2,30 €                    
Erdinger Hefeweizen 0,3 l (alkoholfrei) 2,50 €                    
 

Offene Weine
¼ l Südtiroler Edelvernatsch     2,40 €                                        
½ l Südtiroler Edelvernatsch     4,80 €                                    
¼ l Südtiroler Weißburgunder      2,40 €
½ l Südtiroler Weißburgunder      4,80 €
 
¼ l Eigenbau Vernatsch „Christanell“ 3,00 €                            
½ l Eigenbau Vernatsch „Christanell“ 6,00 €                            
 
Für  eine größere Auswahl verlangen Sie unsere 
Weinkarte.



Getränke

Warme Getränke 
Espresso   1,20 €                        
Macchiato  1,20 €           
Cappuccino 1,90 €
Latte macchiato 2,00 €
Coretto 2,50 €
Tasse Kaffee 1,90 €                        
Kännchen Kaffee                                      3,60 €
Heiße Schokolade 2,00 €                        
Glas Milch                                                   1,50 €
Tee aller Art 1,40 €                        
Tee mit extra Rum 3,80 €            
 

Digestiv
Averna 2,80 €
Amaro 2,80 €        
Cynar 2,80 €                        
Braulio 2,80 €                        
Fernet Branca 2,80 €                        
Fernet Menta 2,80 €
Jägermeister 2,80 €
Montenegro 2,80 €
Ramazzotti 2,80 €             

Schnäpse
Enzian 2,80 €
Himbeergeist 2,80 €            
Marilleler 2,80 €            
Obstler 2,80 €
Treber 2,80 €            
Williams 2,80 €            
Roner Grappa Lagrein 4,00 €            
Roner Grappa Gewürztraminer 4,00 €            

Liköre
Apfellikör 2,60 €            
Heidelbeerlikör 2,60 €            
Limoncello 2,60 €
Nusseler 2,60 €            
Sambuca 2,60 €            
Whiskycreme 3,50 €             

Whisky                                       
Chivas Regal 5,00 €                        
Johnny Walker  4,50 €                        

Brandy
Stravecchio 2,80 €
Vecchia Romagna 2,80 €

Cognac
Courvoisier  5,50 € 
Remy Martin 5,50 €


